Netinkamas jrankiy naudojimas gaminant
maistg

Problema:

Daugelis Zmoniy, ypac vaiky, neZino, kaip saugiai naudotis virtuveés jrankiais. Tai gali sukelti
nelaimingus atsitikimus, tokius kaip jpjovimai, nudegimai ar net rimtesnés traumos.
Netinkamas jrankiy naudojimas ne tik pavojingas, bet ir gali sugadinti maista ar pacius
jrankius. Kaip galétume sukurti aisSkig ir suprantamg instrukcija, kuri padéty vaikams saugiai
naudotis virtuvés jrankiais gaminant paprasta patiekalg?

Projekto uzduotis mokiniams:

1. Pasirinkite paprasta, bet skany patiekalg, kurj mégstate gaminti. Tai gali buiti
sumustinis, vaisiy salotos ar kiti nesudétingi patiekalai.

2. ISvardinkite visus maisto gaminimo jrankius ir prietaisus, kuriy prireiks jusy
pasirinktam patiekalui pagaminti. Pavyzdziui, peilis, pjaustymo lentelé, dubuo, Saukstas ir tt.

3. Paradykite nuoseklig, Zingsnis po Zingsnio instrukcijg, kaip saugiai naudotis
kiekvienu iSvardintu jrankiu gaminant jusy pasirinktg patiekala. Butinai paminékite saugos
taisykles ir jspéjimus, pvz., ,Peilj naudokite atsargiai, pjaustykite ant pjaustymo lentelés”
arba ,Nenaudokite elektriniy prietaisy be suaugusiojo prieZiuros”.

4. Sukurkite iliustracijas arba nuotraukas, kurios vaizduoty kiekvieng instrukcijos
zingsnj. Tai gali buti piesiniai, nuotraukos ar net trumpi filmukai, kuriuose demonstruojamas
saugus jrankiy naudojimas.

5. Pagaminkite patiekalg pagal savo sukurta instrukcija, atidZiai laikydamiesi visy
saugos taisykliy. Nufilmuokite procesg ir pasidalinkite savo patirtimi su klasés draugais.



H ™
Ed ITAI 5 klasé - Technologijos, Lietuviy kalba ir literatura

6. Pristatykite savo projekta klasei. Parodykite savo instrukcija, iliustracijas ir filmuka.
Papasakokite, kg suZinojote apie saugy maisto gaminimg ir kaip jusy instrukcija gali padéti
kitiems. Galite surengti trumpg viktoring apie saugos taisykles virtuvéje, kad jtrauktumeéte
klasés draugus.

Jsivertinimo laukeliai kviecia pagalvoti kaip buvo atliktos uzduotys: nesékmingai, sékmingai ar labai sékmingai?
Mokiniai Zymi labiausiai uZduoties jgyvendinimg atitinkancio laukelio vidurj, pvz.:
Mokytojai véliau gali apvesti jy manymu tinkamiausia laukelj, pvz.

Mokomos temos:

- Technologijos. 25.1.1. Maisto gaminimo jrankiai, indai, prietaisai ar jranga: Tvarka, higiena,
sauga virtuvéje. Analizuojama darbo priemoniy kilmé, charakteristikos, prieziura.
Apibudinami veikimo, ergonomiskos, saugios, higieniskos darbo aplinkos organizavimo
principai.

- Lietuviy kalba ir literatura. Instrukcijos raSymas: Mokoma, kaip aiskiai ir tiksliai aprasyti
veiksmy seka, kad kiti galéty sékmingai atlikti uZduotj. Démesys skiriamas tinkamam Zodynui,
sakiniy strukturai ir aiSkumui.



